Marca: Qpan |

pan® MANUAL DE INSTRUCOES

Misturador para doces e salgados

Modelo: Profissional Turbo

@ PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

e Panela 8 litros N28

e (Capacidade recomendada: 6 litros
e Poténcia: 120 W

e Tensao de saida do motor: 12 V

e Fonte bivolt 110V / 220V

e Uso exclusivo para doces e massas

e Panela em aluminio, motor em inox

& ATENCAO:

Para uso com massas,
retire as laminas de
silicone do raspador
antes do uso.




I Indidstria

Marca: Qpan |

Modelo: Profissional Turbo

INSTALACAO E MODO DE USO

Misturador para doces e salgados = Qpan Profissional Turbo

Panela:

Capacidade recomendada:
Material:

Poténcia:

Tensao do motor:

Fonte de energia:

Plugue:

Possui aterramento:
Classe elétrica:
Grau de protecao:

Peso aproximado do conjunto:

Tempo maximo de uso continuo:

Tempo de descanso entre ciclos:

@ €) PASSO A PASSO REAL DE USO 1

Cologue apenas a panela no fogdo com os ingredientes dentro.

Ligue o fogao.

000000

Aperte os manipulos laterais.

8 litros N28

6 litros

aluminio e inox
120 W

12V

110 V / 220 V bivolt

10 A, 3 pinos,
padrdo brasileiro

sim

Classe |l
IPX1

2,760 kg
40 minutos

10 minutos

Encaixe na panela o motor com o raspador ja rosqueado.

Conecte o cabo do motor e a fonte na tomada.

Ligue o motor com o interruptor para cima, sentido “Liga”.

tomada, solte os manipulos e remova o motor.
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Apos chegar no ponto desejado da receita, desligue primeiro o fogo.

Em seguida desligue o motor com o interruptor para baixo, retire da

Fogdo a gas:
sim

Fogao elétrico:
sim

Inducgao:
nao

Chama recomendada:
baixa ou média

Uso exclusivo:
doces e massas

AN

ATENCAO:

Para uso com
massas, retire
as laminas de
silicone do
raspador antes
do uso.




Vista explodida do produto

Qpa'? IDENTIFICACAO DAS PARTES

Marca: Qpan | Modelo: Profissional Turbo

@ Unidade motora @ Engates laterais da panela i =

@ Interruptor liga/desliga Conjunto raspador / misturador & Observacao:

@ Alca da unidade motora @ Fonte de energia PAFS: o CONYMAneas:

: " retire as laminas de

@ Conector / cabo de alimentagdo do motor Manipulos de fixacao =

@ Alrge s : silicone do raspador
as da panela i ' '
G P @ Manipulo superior do conjunto raspador aitas b iiga:

@ Panela de aluminio \
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MONTAGEM DO RASPADOR

Vista explodida original do conjunto raspador

g

Misturador para doces e salgados

Marca: Qpan | Modelo: Profissional Turbo
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Haste principal do raspador 1. Posicione as laminas de silicone nas extremidades
Parafusos de fixacao correspondentes.
Porcas borboleta 2. Alinhe as chapas de fixagdo sobre os furos.

Lamina de silicone menor ; s
3. Insira os parafusos de fixagao.

Lamina de silicone maior
4. Aperte as porcas borboleta até firmar as pecas,

Sem excesso.

Chapa de fixagao menor

e B LB

Chapa de fixagcao maior

I & ATENCﬂO: Para preparo de massas, retire as laminas de silicone antes do uso.
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Marca: Qpan

an® MANUAL DE INSTRUCOES

Misturador para doces e salgados

Modelo: Profissional Turbo

LIMPEZA, CONSERVAGCAO E SEGURANCA

LIMPEZA E CONSERVACAO

@ SEGURANCA

Panela:
pode lavar com agua.

Raspador:
pode lavar; remover e
lavar separadamente.

Manipulos:
podem ser lavados.

Unidade motora:
ndo pode ser lavada; limpar
apenas com pano Umido e

sem estar conectada na tomada.

Pode usar detergente neutro:
sim.

Pode usar alcool:
nao.

Pode usar esponja abrasiva:
nao.

Pode jogar agua ou jato d'agua:

nao.

Pode colocar em lava-lougas:
nao.
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Nao tocar no raspador
com o produto ligado.

Nao colocar colher ou utensilio
dentro da panela em funcionamento.

Nao deixar criancas operarem.

Nao molhar o motor.

Nao puxar pelo cabo.

N&o usar com cabo danificado.

Manter o cabo longe
da chama e do fogéo.

Cuidado com superficie quente.

Cuidado com respingos
de alimento quente.

Desligar da tomada
antes da limpeza.

N&ao operar sem os manipulos
corretamente fixados.

USO PERMITIDO:

@ Fogdo a gas
sim

0 Inducao

@ Fogao elétrico
sim nao
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an® GARANTIAE ASSISTENCIA

Misturador para doces e salgados

Marca: Qpan | Modelo: Profissional Turbo

Prazo de garantia:
3 meses.

O que cobre:
O produto apresentar qualquer tipo de avaria proveniente
de defeito de fabricacdao que comprometa o funcionamento do produto.

O que nao cobre:
Mau uso ndo é considerado defeito de fabrica.

Nota fiscal:
necessaria para atendimento.

Frete:
pago pela fabrica.

Atendimento:
realizado pela fabrica.

H DADOS DA EMPRESA \

®00POGC

Razao social: Orange King Indlstria e Comércio de Maquinas Ltda
CNPJ: 43.893.669/0001-62

Telefone/WhatsApp: (43) 92002-4578

E-mail: sac@qgpan.com.br

Site: www.gpan.com.br

SAC: www.gpan.com.br/sac
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Em caso de duvidas, entre em contato
com nosso atendimento.
. A




